
R E S E R V A

As nossas vinhas sentem o sol vivo da Serra d´Ossa por entre os sobreiros da Herdade da 

Candeeira tecendo um manto de rendas de luz que as embeleza e refresca.

D.O.C. ALENTEJO

RESERVA BRANCO 2021

CASTAS 

Arinto, Antão Vaz & Roupeiro.

VINIFICAÇÃO E ESTÁGIO 

Fermentação da temperatura controlada em inox, seguida de 
estágio em barricas de 500L de carvalho francês de primeira 
utilização, durante 8 meses.

NOTA DE PROVA 

De cor amarelo palha, notas aromáticas complexas, embora com 
dominância de fruta madura, frutos secos e uma subtil nota do 
estágio em barrica. Boca gorda, com volume e persistência 
firme.

DADOS ANALÍTICOS 
Teor Alcoólico 13% 
Acidez Total 5,5 (+-1) 
PH 3,3 

DADOS LOGÍSTICOS 
Peso Garrafa (Kg)

EAN

ITF

Nº Garrafas/Caixa

Nº Garrafas/Palete

Peso Caixa (Kg)

Volume Caixa (m3)

Nº Caixa/Fiada

Nº Fiadas

Caixas/Palete
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